
FORMATO MONITOREO DE CLORO RESIDUAl EN AQUA PARA PREPARACIÓN DE ALIMENTOS 
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Observaciones 

NOTA: Re»Üiar la toma de muestras a diario 

INSTRUCCIONES 

0. LaVBdo de manos 

1. Limpieza y desinfección de Elementos do Protección Penonal (EPP) 

2. Aplicación de gel antibacterial 

3. Uenar ambos tubos basta donde le Indique la mares con la muestra de a^ua. 

4. Añadir 4 gotas de Fenol rojo at tubo de la izquierda y 4 gota» de Ortotolidina rojo al tubo de la derecha, 

5. Coloque los tapones en ambos tubos y agite el kit hasta que el agua este perfectamente mezdads. 

6. Comparar el cofor del agua de los tubos con IB escala de coioret (pH, cloro, Br] 

7. Verificar que iof, resultados de cloro residual v pH este entre tof rangos de la norma 

S. Enjuagar los tubos con agua y vuelva a colocar lo* tapono 

PRECAUCIONES CON UFENOl VIAORTOTOLIOTNA 

1. En caso de contacto con los ojos, láveselos con agua durante 15 minutos y consulte ci 

2. Vestir prendas protectorasy fajas para proteger su piel y sus ojos 

n V nutrición 


